Saladetaartje met Goudse kaas
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Ingrediënten:4 personen
· 500 g vastkokende aardappelen, geschild en in dunne plakjes

· 150 g spekreepjes                                      200 g gemengde sla 

· 150 g plakken Goudse kaas 30+                150 g eiersalade

· Verse bieslook, fijngehakt                          Olijfolie

· Balsamicoazijn                                            Ketjap manis

Bereiden:

1. Verwarm de oven voor op 180°C.

2. Bak de spekreepjes knapperig in een droge koekenpan. Laat ze uitlekken op keukenpapier en zet opzij.

3. Kook de plakjes aardappel in gezouten water tot ze net gaar zijn. Giet af en laat afkoelen.

4. Bekleed een taartvorm met bakpapier en verdeel de plakjes aardappel over de bodem en zijkanten van de vorm, zodat deze een soort korst vormen.

5. Besprenkel de aardappel met een beetje olijfolie en bak in de voorverwarmde oven gedurende 15-20 minuten, of tot ze goudbruin en knapperig zijn.

6. Haal de taartvorm uit de oven en laat even afkoelen. Laat de aardappelkorst vervolgens voorzichtig uit de vorm glijden en leg deze op een serveerschaal.

7. Verdeel de gemengde sla over de aardappelkorst.

8. Leg vervolgens de plakken Goudse kaas op de sla.

9. Schep de eiersalade bovenop de kaas en verdeel de gebakken spekreepjes erover.

10. Bestrooi het geheel met verse bieslook en breng op smaak met zout en peper.

11. Maak een dressing door een scheutje olijfolie, een scheutje balsamicoazijn en een scheutje ketjap manis te mengen. Sprenkel deze dressing over het salade taartje.
