Sandwich met sla, salami, kaas en uien
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Ingrediënten:4 personen
· 8 sneetjes vers volkoren brood 

· 1 middelgrote rode ui, dun gesneden met rode wijn azijn, kaneelstokje en kruidnagel
· 1 grote witte ui, dun gesneden met zout en suiker
· 1 eetlepel olijfolie

· 200 g salami, dun gesneden

· 150 g kaas naar keuze (cheddar, Gouda), in plakjes

· Een paar bladeren sla 

· 4 eetlepels mayonaise

· 2 eetlepels mosterd

· Zout en peper naar smaak

Bereiden: 
· Verhit de olijfolie in een pan op middelhoog vuur.

· Voeg de dun gesneden witte ui met wat zout toe en bak gedurende 5-7 minuten, of tot de uien zacht en lichtbruin zijn.

· Zet het vuur laag en blijf 20 min. bakken, af en toe roerend, tot de uien goudbruin en gekarameliseerd zijn. Laatste 5 min. wat suiker erbij. Voeg indien nodig een beetje water toe om aanbakken te voorkomen.
· Meng rode ui met ingrediënten in kommetje en zet in ijskast
· Meng de mayonaise en mosterd in een kom. Smeer deze saus royaal op één kant van elk sneetje brood.

· Begin met een sneetje brood, belegd met plakjes salami, gevolgd door plakjes kaas.

· Voeg vervolgens de gekarameliseerde witte uien toe, gevolgd door de dun gesneden rode ui.

· Voeg een paar bladeren sla toe voor een knapperige textuur.

· Sluit de sandwich met een tweede sneetje brood, met de sauskant naar beneden en bak bruin in grill of koekenpan of contactgril.

