Selderij-broccolistamppot

INGREDIENTEN 4 personen:


1 1/2 kg kruimig kokende aardappelen, geschild en in stukken 
1 knolselderij, geschild en in blokjes 
zout 
275 g broccoli, in roosjes 
1 rookworst à 250 g 

1 ui, gesnipperd
1 el kerriepoeder
soya cuisine
1 zakje jus met uitjes (Maggi)

Bereidingswijze:
Kook de aardappelen met de knolselderij in water met zout gaar. 
Kook de broccoli in water met zout beetgaar. 
Fruit de ui met de kerriepoeder in vloeibare margarine.
Wel de worst volgens de aanwijzingen op de verpakking. Smelt de boter en maak de jus volgens de aanwijzingen op het zakje.  
Giet de aardappelen met de knolselderij af en stamp ze fijn. Schep de soya, de broccoli en de ui erdoor. Snijd de worst in plakjes en serveer de stamppot met de jus.


