Shoarma​broodje met hamburger
[image: image1.jpg]



Bovenkant formulier

[image: image2.wmf]

UTF-8


[image: image3.wmf]

-3912221816163


[image: image4.wmf]



 HTMLCONTROL Forms.HTML:Hidden.1 [image: image5.wmf]

 


[image: image6.wmf]

/allerhande/includ


Onderkant formulier

Bovenkant formulier

[image: image7.wmf]

UTF-8


[image: image8.wmf]

-3912221816163


[image: image9.wmf]



 HTMLCONTROL Forms.HTML:Hidden.1 [image: image10.wmf]

 


[image: image11.wmf]

/allerhande/includ


Onderkant formulier

Ingrediënten:4 personen 
· 1 blikje fruitcocktail 

· 1 citroen 

· 30 g peterselie 

· 2 tl paprikapoeder 

· 6 el olie 

· (1 komkommer)
· 4 hamburgers 

· 4 grote shoarmabroodjes 
Bereiden:
1. Laat fruit uitlekken, vang de siroop op in een kommetje. Pers de citroen uit. Verwijder de steeltjes van de peterselie en knip fijn boven een schaal. Doe de helft van de peterselie in een kleiner schaaltje. Verdeel citroensap en paprikapoeder over schalen. Voeg aan grote schaal olie en siroop van het fruit toe. Schil de komkommers, snijd in stukjes en doe in een grote schaal en meng. Breng op smaak met peper en zout. Voeg aan de kleine schaal de vruchten toe en meng.

2. Bestrijk de hamburgers met beetje olie. Verhit de grillpan en bak de hamburgers in ca. 8 min om en om gaar en bruin. Toast de broodjes in broodrooster. Snijd ze open, leg de hamburgers erin en schep de vruchtensalsa erbij. Leg op bordjes en schep de komkommersla ernaast.
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