Sho​arma​piz​za met knof​look​saus
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Onderkant formulier

Ingrediënten: 4 personen 
· 450 g Italiaanse roerbakmix

· 1 rode peper
· 600 g pizzakits (pak, deeg en saus) 

· 250 g shoarmavlees 

· 150 g pizzakaas 

· 260 ml knoflooksaus (flesje) 
Bereiden:
1. Verwarm de oven voor op 200 °C.
2. Leg het deeg op het bakpapier  en bestrijk het met de tomatensaus uit de kit. Verdeel hierover de groenten, rode peper en het shoarmavlees. Strooi de kaas erover. Bak in het midden van de oven in ca. 30 min. goudbruin en gaar. Snijd de pizza in stukken en serveer met de knoflooksaus.
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