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Ingrediënten shoarma schotel

Shoarmavlees pittig
kastanjechampignons
gegrilde rode paprika / puntpaprika
rode ui , katenspek in stukjes , salami in stukjes
1 volkoren pitabroodje
slamix, chilisaus/hot ketchup
ovenfriet
Bereiding:
1. Verwarm de oven voor op 220 graden. Plaats hier vervolgens de friet in voor circa 20 min.

2. Snijd ondertussen de champignons in plakjes, de rode paprika in blokjes en de ui in reepjes. Verhit wat olie in een pan en bak de champignons, paprika,  ui, katenspek, salami voor circa 10 min op gemiddeld vuur. Schep regelmatig om.

3. Verhit ondertussen wat olie in een andere pan en bak hierin de kipshoarma op middelhoog vuur gaar van binnen en goudbruin van buiten. Voeg chilisaus toe
4. Verwarm het pitabroodje in de oven.

5. Mix de shoarma met de champignons, paprika ui en dien alles samen op.
6. Maak slamix met honing/mosterd saus. Serveer
