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Onderkant formulier

Ingrediënten: 4 personen 
· 1 roggebrood, (ongesneden) 

· 295 g gegrilde paprika (pot) 

· 1 zak paprikamix (rood, geel en groen) 

· 1 rode ui 

· 250 g cherrytomaten 

· 100 g kappertjes 

· 15 g basilicum 

· 400 g pizzasauce , pasta saus
· 50 g geroosterde pijnboompitten 

· 150 g gerookte kipfilet 
Bereiden :

1. Scheur het brood in stukjes. Laat de gegrilde paprika's uitlekken en snijd ze in stukjes. Halveer de verse paprika's, verwijder de zaadlijsten en snijd in stukjes van 2 cm en de ui in flinterdunne halve ringen. Halveer de tomaten. Laat de kappertjes uitlekken en vang 2 el vocht op.

2. Meng het brood, de groenten, kappertjes inclusief de 2 el vocht, pizzasauce, pijnboompitten en 2/3 van de basilicum in een grote schaal. Breng op smaak met peper en eventueel zout. Snijd de kipfilet in dunne plakjes en leg op de salade. Bestrooi met de rest van de basilicum.

Goed voor warme dagen, anders opwarmen
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