Snijbonen met rijst en yorkham 
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 Ingrediënten: 4 personen
300 gr Hollandse snijbonen gesneden, diepvries
300 gr. tuinerwten, diepvries
300 gr. witte rijst                                                 2 tl kerriepoeder
750 ml groentebouillon                           200 gr. gegrilde yorkhamreepjes
3 el rozijnen
Bereiding:

Verhit de olie in een hapjespan. Voeg de bevroren snijbonen en erwten toe en bak 3 min.  Schep de rijst en het kerriepoeder erdoor en bak nog 2 min. Schenk de bouillon bij de rijst in de pan en breng aan de kook. 
Schep om, doe de deksel op de pan en kook de rijst op laag vuur in 10 min. gaar.  Schep de ham reepjes met de rozijnen en peper en zout erdoor. Schep de groenterijst in 4 diepe borden. 
Lekker met in ringetjes gesneden bosui.
Lekker met Jägerschnitzel.
