Spekpannenkoek met spinazie
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Ingrediënten:4 personen
· 8 eieren, gesplitst                                  200 g bloem
· 2 dl water                                              200 g doorregen spek
· 450 g spinazie (diepvries)                     20 g boter
· Mespuntje geraspte nootmuskaat          Mespunt witte peper

Bereiding:
Doe de diepgevroren spinazie in een pan en laat ze ontdooien. Voeg de boter, doe de spinazie, de nootmuskaat, de peper en het zout erbij; laat kort koken en laat uitlekken.
Roer voor de pannenkoeken de dooiers met het water en de bloem door elkaar. Klop het eiwit met een mespunt zout stijf en spatel het door het beslag. Verdeel het dunne plakjes gesneden spek in vier gelijke porties. Bak een kwart van het spek in een grote koekenpan en schep een kwart van het beslag erop. Keer de pannenkoek na 2 tot 3 minuten en bak de andere zijde. Houd de pannenkoeken warm tot ze alle vier zijn gebakken.
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