Spicy kippenvleugels
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Ingrediënten: 4 personen
1 kilogram kippenvleugel                    1 lente-/bosui (in ringetjes)
Voor de marinade:
125 ml tomatenketchup                    4 el gembersiroop 
1 tl gerookt paprikapoeder               1 tl kipkruiden
1 tl chilipoeder                                    100 ml olijfolie
0.5 tl kaneelpoeder                            1 tl knoflookpoeder
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Bereiden: Meng alle ingrediënten voor de marinade. Leg de kippenvleugels erin en schep goed om. Laat afgedekt 30 minuten marineren in de koelkast.
Steek de barbecue aan. Leg de kippenvleugels zo veel mogelijk naast elkaar op een dubbelgevouwen stuk aluminiumfolie en vouw er een pakketje van. Leg circa 35 minuten op de barbecue.
Verwijder het folie van de kippenvleugels en rooster nog 10 minuten verder op de barbecue, tot de kippenvleugels een beetje krokant zijn. Bestrooi met de bosui.
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