Spitskoolschotel
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Ingrediënten :4 personen
250 g hamblokjes                                                  1 el kerriepoeder
200 g gesneden prei                            400 g gesneden spitskool (paars of wit)
4 middelgrote eieren                                           400 g aardappelblokjes
4 el gebakken uitjes

Aan de slag: 
Schil de aardappels en snij in blokjes. Kook ze tot ze bijna gaar zijn. Verhit een grote hapjespan met beetje olie en bak de hamblokjes 4 min. op middelhoog vuur. Neem de ham uit de pan en laat uitlekken op keukenpapier. Doe olijfolie in pan en voegde prei en aardappelblokjes toe. Bestrooi met kerriepoeder en bak 4 min. Voeg de spitskool toe en bak 4 min. mee. Breng op smaak met peper.
Verhit ondertussen de olie in een grote koekenpan en bak 4 spiegeleieren. Schep het groenten mengsel op de borden. Verdeel de gebakken eieren erover en bestrooi met de gebakken uitjes.
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