Spruitjes met grotchampignons en spekjes

Ingrediënten 4 personen:
· keukenpapier 

· 500 gr spruitjes 

· 2 doosjes grotchampignons 

· 1 el citroensap 

· 100 gr katenspek 

· 25 gr boter 

· 1/2 theelepel  tijm 

· peper 
Bereiden:
spruitjes schoonmaken en wassen 

bijna gaar stomen 

champignons schoonvegen 

in een pan met weinig water en citroensap en zout beetgaar koken 

(4 min.) 

spruitjes en champignons laten uitlekken 

boter in de hapjespan verhitten 

spekreepjes uitbakken 

tijm, champignons en spruitjes op een hoogvuur al omscheppend 3 min. meebakken 

op smaak brengen met peper en zout 



