Spruitjessoep met rookworst

Ingrediënten 4 personen
· 2 Uien 

· 250 gram Spruitjes 

· 1 Rookworst 

· 2 el (Zonnebloem)olie 

· 1 liter Vleesbouillon 
· 100 gram salami fijngesneden

· Peterselie fijngesneden

Bereiden:
1. Snipper de gepelde uien en snijd de schoongemaakte spruiten in de lengte doormidden. 

2. Verwarm de rookworst volgens de aanwijzingen op de verpakking. 

3. Giet de olie in de pan en bak de ui en salami 
4. Voeg de bouillon toe en breng het geheel aan de kook. 

5. Doe de spruitjes in de bouillon en kook ze in ± 5 minuten beetgaar. 

6. Snijd de rookworst in plakjes en voeg die toe aan de soep. 
7. Bestrooi soep met peterselie



