Spruitjesstamppot met gebakken appel en speklapjes
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Ingrediënten: 4 personen
· 500 g speklappen                          1 kg aardappelen 
· 1 kg spruitjes                                150 g gehakte walnoten 
· 2 stevige appels                            50 g boter 
· Zout en peper
Bereiding:
1. Bak de speklapjes lekker krokant. 
2. Schil de aardappelen en kook ze 10 minuten in een pan met weinig water en zout. Maak intussen de spruitjes schoon en kruis de stronken in. Voeg ze aan de aardappelen toe en kook ze samen 12-15 minuten gaar. 
3. Hak de walnoten intussen grof. Schil de appels en steek met een appelboor het klokhuis eruit. Snijd de appels in plakken. 
4. Giet de aardappelen met spruitjes af en stamp dit fijn. Voeg al roerende 25 gram boter toe dat een smeuïge stamppot ontstaat. 
5. Roer de noten erdoor. 
6. Warm de stamppot op zacht vuur goed door. 
7. Verhit intussen 25 gram boter in een koekenpan en bak de plakken appel snel aan beide kanten bruin. 
8. Voeg de in blokjes gesneden speklappen toe. 
9. Breng de stamppot op smaak met zout en peper. Leg de plakken appel erop.
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