Steenovenbroodje Mar​ti​no
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Ingrediënten: 4 personen 
· 2 middelgrote eieren                                     4 steenovenbroodjes
· 100 g filet americain                                     ½ rode ui 

· 2 el augurkenblokjes                                     2 el mayonaise uit knijpfles 
· (1 tl tabasco chipotle pepper sauce)
Bereiden:

Kook de eieren in 7 min. bijna hard. Laat schrikken, pel ze en snijd in plakjes. Snij de broodjes doormidden en zet 9/10 minuten in oven op 200 graden. Besmeer het halve steenovenbrood met de filet americain. Verdeel de plakjes ei over het brood. Snipper de rode ui zo fijn mogelijk en strooi samen met de augurkenblokjes over de sneetjes brood. Besprenkel tot slot met chipotle pepper sauce en wat mayonaise naar smaak.

