Stokbrood met aardappel-prei en kaviaar
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Ingrediënten: 4 personen
· 3 grote aardappels                         2–3 stengels prei
· Cayennepeper                               ½ el slagroom
· 1 scheutje citroensap                    12 sneetjes stokbrood
· 50 g rode kaviaar                          dille voor de garnering
Bereiding:
1. Schil de aardappels, spoel ze af en snijd ze fijn. Maak de preistengels schoon, spoel ze af en snijd ze julienne.
2. Kook 6 eetlepels aardappelstukjes en 6 eetlepels preistukjes 5 minuten in wat gezouten water tot ze heel zacht zijn. Giet ze af, laat ze uitlekken en laat ze opdrogen op keukenpapier.
3. Doe de gekookte groente in een schaal en voeg zout, peper en cayennepeper naar smaak toe. Voeg de slagroom toe en bind hiermee het mengsel.
4. Voeg een paar druppels citroensap naar smaak toe aan de aardappel-preipuree en bestrijk hiermee de sneetjes stokbrood dik. Garneer deze met de kaviaar en een beetje dille en serveer.
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