Stokbroodje kip-kerriesalade
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Ingrediënten 4 personen :
400 g scharrelkipfilet
2 tl Kerrie
3 el Mayonaise
3 el yoghurt Griekse stijl 10%
2 tl Mosterd
1 Volkoren rustiek stokbrood (afbak)
Bereidingswijze:
1. Wrijf de kipfilet in met de helft van de kerrie. Verhit de olie in een kleine koekenpan en bak de kip in ca. 10 min. gaar. Keer regelmatig.
2. Meng de mayonaise, yoghurt en mosterd met de rest van de kerrie.
3. Laat de kipfilet 30 min. afkoelen op een bord. Bak intussen het stokbrood af volgens de aanwijzingen op de verpakking. Snijd de kip in stukjes. Meng met de mayonaise. Breng op smaak.
4. Snijd het stokbrood in 4 stukken en halveer overdwars. Beleg met de kip-kerriesalade.
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