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Ingrediënten: 4 personen
Boter of rundvet                     250 gr Gerookte spekblokjes 
2 Uien/ teentje knoflook.         Gekookte koude aardappelen 
1 theelepel kummelzaad (komijn)         Gehakte peterselie.
4 Eieren                                 Chorizo worst (uitgebakken)
Spruitjes
Bereidingswijze:

Chorizo worst in blokjes snijden en uitbakken

Spruitjes schoonmaken en kort koken
In de koekenpan de gesnipperde uien en knoflook aanbakken tot ze lichtgeel zijn.
Spekblokjes bijvoegen en de aan plakjes gesneden aardappelen. Dit alles snel aanbakken en af en toe omschudden. Voeg de kummel toe als de aardappeltjes mooi zijn aangezet. Voeg spruitjes toe en bak nog 3 minuten, voeg als laatste chorizo toe
In andere pan 4 spiegeleieren bakken en serveer deze boven op de Gröstl. 
Maak het geheel af met de vers gehakte peterselie.
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