Tonijnsalade
Ingrediënten 2 personen

Paar mooie blaadjes sla -
150 gram kalfsrollade of fricandeau (vleeswaar) -
2 eieren -
klein blikje tonijn naturel -
paar druppels citroensap -
1 ½ eetl. mayonaise -
1 eetl crème fraîche -
1/e el kappertjes -
wat tomaatjes om te garneren -
versgemalen peper


Voorbereiding: Kook de eieren hard. Laat ze snel afkoelen. Pel en halveer de eieren en leg de eieren even apart. Maak dan de tonijnsaus:
Laat de tonijn uitlekken en doe deze in een kom. Doe er een paar druppels citroensap, de mayonaise en crème fraîche bij. Pureer dit alles met de staafmixer tot een mooie vloeibare massa. Maak de sla schoon.
Bereidingswijze : Verdeel de sla over twee borden. Leg hierop een paar plakken rollade of fricandeau en aan weerszijden de gehalveerde hardgekookte eieren. Verdeel de tonijnsaus over de rollade en de eieren. Garneer met kappertjes en tomaatjes.
Serveertip :Lekker als voorgerecht of als lunchgerecht met warm stokbrood of geroosterd brood.

