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Onderkant formulier

Ingrediënten 4 personen:
· 400 g farfalle (vlinderpasta) 

· 1 zakje verse peterselie (30 g) 

· 2 rode uien 

· 600 g tomaten 

· 8 eetlepels olijfolie 

· 2 eetlepels balsamicoazijn 

· 3 zakjes tonijnstukjes (in olie (a 85 g))
· mayonaise

· 2 eieren

Bereiden:
Pasta koken volgens gebruiksaanwijzing. Peterselie fijn knippen. Uien pellen en in stukjes snijden. Tomaten in plakjes snijden. Eieren hard koken en afkoelen. Dressing roeren van 3 eetlepels olie, azijn, zout en peper en door tomaten scheppen. Pasta afgieten en mengen met rest van olie, tonijn,peterselie en ui. Op smaak brengen met zout en peper. Pastasalade serveren met tomaten en eieren met mayo.
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