Tonijntaartjes
[image: Afbeelding met voedsel, Fastfood, bakwaren, Keuken

Door AI gegenereerde inhoud is mogelijk onjuist.]
Ingrediënten voor: 8 stuks 
· 350 g tonijn (blik, in olie)                            50 g kappertjes 
· 2 rode uien                                                   150 g crème fraîche
· 270 g koelvers bladerdeeg                           75 g geraspte belegen kaas
· 1 eidooier                                                     2 lente-uitjes
Bereiding:
1. Laat de tonijn uitlekken. Laat de kappertjes uitlekken. Roer de tonijn los met een vork. Pel de uien, halveer ze en snijd ze in partjes. Breng de crème fraîche op smaak met zout en peper.
2. Verwarm de oven voor (elektrisch: 220°C). Rol het bladerdeeg uit. Snijd het deeg in 8 stukken en leg ze op een met bakpapier beklede bakplaat. Vouw de hoekjes van het deeg een beetje naar binnen en druk aan. Bestrijk het deeg met de crème fraîche. Verdeel er de ui, de kappertjes en de tonijn overheen. Bestrooi met de kaas. Kluts de eidooier. Bestrijk er de deegranden mee. Bak ca. 15 minuten in de oven.
3. Maak de lente-uitjes schoon en snijd ze in ringen. Neem de taartjes uit de oven. Bestrooi met de lente-ui. Lekker met gemengde salade.
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