Tosti Hawai uit de oven
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Ingrediënten voor: 8 stuks
· 8 sneetjes casinobrood
· 1 bosje bosui
· 300 g crème fraîche
· 425 g ananasschijven (blik)
· 200 g gekookte ham (plakjes)
· 150 g geraspte kaas
· 200 g veldsla
· 2 tl mosterd
· 6 el balsamicoazijn
· ½ bosje bieslook
Bereiding:
Verwarm de oven voor (elektrisch: 200°C / hete lucht: 180°C). Leg de sneetjes brood tegen elkaar in een klein bakblik en bak ze in ca. 5 minuten goudbruin in de oven. Neem uit de oven. Was de bosui en snijd in dunne ringen. Roer de bosui met de crème fraîche glad. Breng op smaak met zout en peper. Laat de ananas uitlekken.
Bestrijk het brood met het bosuimengsel en beleg met de ham en de ananas. Bestrooi met de kaas. Gratineer op dezelfde temperatuur ca. 15 minuten in de oven.
Was de veldsla. Roer de mosterd, de balsamicoazijn, zout en peper door elkaar. Klop de olie erdoorheen. Meng de vinaigrette met de sla. Was de bieslook en snijd hem fijn.
Neem de tosti’s uit de oven en bestrooi met de bieslook. Serveer met de salade.
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