Vol​ko​ren​tos​ti met biet en ​kaas
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Ingrediënten:4 personen 
· Goudse kaas in plakken 

· 8 sneetjes volkorenvloerbrood 

· 200 g koelverse geraspte bietjes 

· 2 el balsamicoazijn 

· 30 g ongezouten walnoten 

Bovenkant formulier
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Onderkant formulier

Bereiden:
1. Verdeel kaas over de sneetjes brood. Meng de bietjes met de balsamico en verdeel over de kaas  van de sneetjes brood. Hak de walnoten grof en verdeel erover.
2. Dek af met de rest van de sneetjes brood en druk aan. Bak de tosti’s in delen in het tosti-ijzer of koekenpan. Snijd schuin doormidden en serveer direct.
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