Vanillepannenkoekjes met aardbeien en ijs
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Ingrediënten 4 personen:
150 g Zelfrijzend bakmeel
1 ei
300 ml melk
8 g vanillesuiker (1 zakje)
4 el Zonnebloemolie
250 g aardbeien (1 bakje)
[bookmark: _GoBack]4 bollen aardbei schepijs        poedersuiker

Bereidingswijze:
1. Klop met een garde van het bakmeel, ei, de melk en vanillesuiker een glad beslag.
2. Verhit in een grote koekenpan 1 el olie. Schep 1/4 van het beslag in de pan en bak het pannenkoekje in 2 min. per kant goudbruin en gaar.
3. Leg het pannenkoekje op een bord en houd het onder een deksel warm. Bak zo met de rest van het beslag en de olie nog 3 pannenkoekjes.
4. Leg de pannenkoekjes op 4 borden. Verdeel er de aardbeien over en schep er het ijs op. Garneer met de munt en bestrooi met een beetje poedersuiker.
Tip! Voeg aan het beslag kleine stukjes aardbei toe
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