Viskoekjes van tonijn
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Ingrediënten:
· blikje tonijn (in water)

· rood uitje, heel fijn gesnipperd

· 2 eieren

· 2 eetlepels crème fraiche, 
· paar takjes peterselie, fijngehakt

· zout en peper, naar smaak

· arachide olie om in te bakken

Voor de wasabi mayonaise:
· een paar eetlepels mayonaise of fritessaus

· kloddertje wasabi (naar gelang hoe pittig je het wilt)

· klein scheutje water
Aan de slag:
Laat de tonijn uitlekken. Kluts de eieren in een kom, de gesnipperde ui erbij, teentje fijngesnipperde of geperste knoflook erbij, zout/peper en tonijn erbij en alles good doorroeren.

Verwarm een laag olie in een pan met een dikke bodem. Schep hier een flinke eetlepel van het tonijn mengsel in. Maak zo een aantal hoopjes zodat er kleine viskoekjes ontstaan. Bak ze een paar minuutjes aan elke kant. Ik haalde er 12 kleine viskoekjes uit. Roer de ingrediënten voor de wasabi mayonaise door elkaar en serveer die bij de koekjes.  Sweet chili saus is er ook lekker bij. Een sausje is niet persé nodig want de koekjes zijn al lekker van zichzelf. Het serveert alleen wat leuker.
