Vlamtosti


Ingrediënten:4 personen
1 kleine ui                                       1 rode peper

2 tenen knoflook                              3 eetlepels zonnebloemolie

150 g half-om-halfgehakt                  2 eetlepels tomatenpuree

1 theelepel paprikapoeder                 1 theelepel korianderpoeder

1 eetlepel sambal                             ½ eetlepel ketjap manis

sriracha naar smaak                          8 boterhammen (volkoren naar keuze)
200 g geraspte kaas
Bereiden:

Snipper de ui. Snijd de peper en knoflook fijn.

Verhit de olie in een koekenpan en fruit hierin de ui 3 minuten. Voeg de peper en knoflook toe en roerbak even mee. Gehakt in de pan en rullen die handel.

Als het gehakt gaar is mogen de tomatenpuree, paprikapoeder, korianderpoeder, sambal, ketjap manis en een snuf zout in de pan. Proef het gehakt (altijd blijven proeven). Niet pittig genoeg? Voeg net zoveel sriracha toe tot je tevreden bent!

Tijd om te bouwen: boterham, geraspte kaas, gehakt, geraspte kaas, boterham.

Besmeer de buitenkanten van de tosti’s met een dun laagje boter en bak ze in het tosti-ijzer of in de pan aan beide kanten mooi goudbruin.

Serveer met saus naar keuze b.v. chilisaus

[image: image1.png]


