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Ingrediënten: 4 personen
· 150 g bloem                                    1½ tl-bakpoeder
· 2 el bruine basterdsuiker                250 ml karnemelk
· 1 ei                                                 1 el gesmolten boter
· 1 tl vanille-extract            200 g pure chocolade, om mee in te doppen
Bereidingswijze:
1. Zeef de bloem met bakpoeder, het zout en de suiker in een kom. Voeg de karnemelk, het ei, de boter en het vanille-extract toe en klop alles tot een glad beslag. Laat het 5 minuten rusten.
2. Vet een wafelijzer licht in en verwarm het tot het heet is. Giet een paar eetlepels beslag in het wafelijzer en bak de wafels tot ze goudbruin zijn en er stoom ontsnapt. Houd de wafels warm.
3. Doe de chocolade in een steelpan met zacht kokend water. Verwarm de chocolade tot hij gesmolten is. Doop de wafels tot de helft in de chocolade. Leg ze op een vel bakpapier en laat de chocolade hard worden.
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