Warme appeltaart met vanillesaus en ijs
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Ingrediënten: 4 personen
· 1 flesje chocoladedessertsaus 
· 1 appeltaart (kant-en-klaar)
· 1 liter roomijs boerenjongens
· 500 milliliter vanillevla

Bereiden:
1. Snijd de appeltaart in 8 gelijke punten, zet in een springvorm en schuif de punten tegen elkaar aan. Dek de springvorm af met aluminiumfolie en zet de appeltaart in de koelkast.
2. Verwarm een half uur voor het serveermoment de oven voor op 175°C. Zet de appeltaart in de warme oven en bak de taart in 15 minuten warm.
3. Neem het ijs uit de vriezer, zet een ijslepel in een beker met heet water. 
4. Maak een cirkel op het bord van chocoladesaus. Vul met wat vanillevla.
5.  Zet op elk bord, iets uit het midden, een punt appeltaart en leg er een bol boerenjongensijs bij. 
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