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Onderkant formulier

Ingrediënten 4 personen
· 4 runderbraadworsten 

· 4 plakjes bladerdeeg ((diepvries), ontdooid) 

· 75 g Goudse kaas (geraspt) 

· 3 eetlepels olie 

· 1 ui (gesnipperd) 
Bereiden:
Verwarm de oven voor op 200 °C. Leg elke worst op een plakje deeg, zorg dat de worst er aan beide kanten een beetje uitsteekt en vouw het deeg dicht. Strooi een klein beetje kaas op de bovenkant van het deeg en laat de ingepakte worstjes op een bakplaat in het midden van de oven in 25 minuten gaar worden. 
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