Worteltjes, sperziebonen met honing en champignons



 Wat je nodig hebt: 4 tot 5 personen
· 500 gr worteltjes                              500 gr sperziebonen

· 250 gr champignons                        2 lepels vloeibare honing

· 2 tenen knoflook                              1 kipbouillon
· 3 lepels azijn                Olijfolie      Zout & peper
Aan de slag:
Maak de worteltjes en sperziebonen schoon. Vervolgens snijd je de worteltjes doormidden en nog een keer doormidden. 
Kook de worteltjes en de sperziebonen 7 min. en water met kippenbouillon.
In een koekenpan maak je de olijfolie en de knoflook even warm.
Snijd de champignons in vieren en bak ze in de olijfolie, ongeveer 5 min.
Als de worteltjes en de sperziebonen gekookt zijn, even laten uitlekken en voeg ze bij de champignons. Nu de azijn erbij gieten en de honing. Goed roeren tot de worteltjes er mooi glanzend uit zien. Breng op smaak met peper en zout.
