Zalmsalade
[image: image1.jpg]



Ingrediënten:

· 1 groot blik (418 gr) rode zalm, uitgelekt

· 4 hardgekookte eieren, afgekoeld

· 10 cornichons (kleine, zure augurkjes)

· 2 el kappertjes

· 2 sjalotjes of een kleine rode ui

· 2 el dille, fijngehakt (of 2 tl gedroogde)

· 1 el peterselie, fijngehakt (of 1 tl gedroogde)

· 2 tl mosterd

· 8 el mayonaise (verse)

· 4 el tomatenpuree

· Scheutje witte wijn of citroensap

· Paprikapoeder

· Knoflookpoeder

· Zout en versgemalen zwarte peper

· Hulpmiddelen: 2 kommen

Aan de slag!
1. Hak de cornichons, kappertjes, sjalot/rode ui, peterselie en dille fijn.

2. Prak de zalm met de eieren fijn in een kom. Meng de cornichons, kappertjes, ui, peterselie en dille er goed door.

3. Klop in een andere kom een dressing van de mosterd, mayonaise, tomatenpuree en witte wijn of citroensap en breng op smaak met knoflookpoeder, paprikapoeder, zout en peper.

4. Schep de dressing door het zalmmengsel. Proef en voeg zo nodig nog wat zout en peper toe.

5. Zet de zalmsalade minstens een uurtje afgedekt in de koelkast zodat alle smaken goed samenkomen.

