Zoete aardappelkoekjes
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Ingrediënten:4 personen:
2 Eieren

35 gr. Bloem

400 gr. Zoete aardappelen, grof geraspt

200 gr. bleekselderij, grof geraspt
2 bosuitjes in stukjes
1 Rode ui in dunne halve ringen

125 gr. Roomkaas
Chili vlokken
1 tl Chili saus
Bereiden:

Klop in een kom de eieren los en meng de bloem, geraspte zoete aardappel, chilivlokken, bleekselderij, bosui en ui door elkaar. Breng op smaak met peper en zout.
Verwarm olie in koekenpan ( niet te zuinig) en schep telkens paar opgehoopte el van het mengsel in de pan en druk iets aan. Bak de koekjes op laag vuur ongeveer 4 minuten aan elke kant tot ze bruin, gaar en krokant zijn van buiten. Schep ze op keukenpapier en bestrooi met peper en zout.

Leg een lepeltje roomkaas op de koekjes en bedruip met de chilisaus.

Lekker met varkenshaasje in Schinken/rauwe ham gewikkeld
