Zoete-aardappelspaghetti op broodje
[image: Ve­gan brood­je pul­led sweet po­ta­to]
Ingrediënten: Aantal personen 4
· 400 g zoete-aardappelspaghetti             100 ml BBQ saus
· 4 afbak rozenbroodjes                              4 el mayonaise
· 1 el witte wijnazijn                                    1 el dijonmosterd
· 300 g gesneden witte kool                      150 g peen julienne

Bereiden:  
Doe de zoete-aardappelspaghetti in de braadpan, verwarm en meng de barbecuesaus erdoor.  Bak ondertussen de rozenbroodjes af volgens de aanwijzingen op de verpakking. Meng ondertussen de mayonaise, azijn en mosterd tot een dressing. Doe de kool en peen in een kom en meng de dressing erdoor. Snijd de broodjes open en rooster ze op de snijkant in een grillpan. Beleg elk broodje met de zoete-aardappelspaghetti en wat koolsalade. Serveer de rest van de salade er apart bij.
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