Zo​mer​se pas​ta​sa​la​de met ge​rook​te kip​fi​let
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Onderkant formulier

Ingrediënten: 4 personen 
· 300 g fusilli 

· 3 bosuitjes 

· 200 g kipfilets gerookt
· 3 perziken 

· 100 g gezouten cashewnoten 

· 250 g wortel-selleriesalade 
· Mayo-mosterd

Bereiden:
1. Kook de fusilli gaar volgens de aanwijzingen op de verpakking en laat afkoelen onder koud stromend water. 

2. Snijd de bosuitjes in ringen. Snijd de kipfilet in stukjes. Schil en snijd de perziken in stukjes.

3. Hak de cashewnoten grof. Meng de fusilli, ui, kip, perzik, noten en wortel-selleriesalade. Breng op smaak met peper en eventueel zout.
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