Zuurkool met ananas en pikante gehaktballetjes
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Ingrediënten: 4 personen

· 1 ui (grof gesnipperd)

· 100 gram zuurkoolspek (in kleine blokjes) of Schwarzwälder schinken

· 1 theelepel sambal
· ananas ( in stukjes)

· 500 gram zuurkool
· Pikante gehaktballetjes (Jumbo)

· Ketjap manis
Bereiden: Verhit 1 eetlepel olie in een grote pan met dikke bodem en fruit hierin de ui circa 5 minuten. Voeg het spek en de sambal toe en bak nog een paar minuten op een lage stand.
Leg de ananas in de pan en leg de zuurkool erop. Voeg een scheutje water toe en stoof de zuurkool met het deksel op de pan, op de laagste stand, in circa 20 minuten gaar. Schep de zuurkool een paar keer door om aanbranden te voorkomen.

Bak intussen de gehaktballetjes in de rest van de olie in een braadpan . Voeg op laatste wat ketjap erbij. Serveer de gehaktballetjes met de zuurkool. Lekker met aardappelpuree.
