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Onderkant formulier

Ingrediënten 4 personen
· 1 zak aardappelpuree (diepvries, 750 g) 

· 750 g wijnzuurkool 

· 4 jeneverbessen 

· 1 pot hotdogs 
· 100 g belegen Goudse kaas (plat stukje) 

· 8 plakjes gerookt ontbijtspek 
Bereiden:
Grill op hoogste stand voorverwarmen. Puree volgens gebruiksaanwijzing verwarmen. Zuurkool met jeneverbessen zachtjes verwarmen. Hotdogs laten uitlekken. Kaas in reepjes snijden. Hotdogs in lengte gedeeltelijk insnijden. Kaas in inkeping leggen en hotdogs omwikkelen met plakje spek. Hotdogs in 5 min. onder grill warm laten worden. Zuurkool laten uitlekken en jeneverbessen verwijderen. Hotdogs met zuurkool en puree serveren.
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