Zuurkoolstamppot met paprika

INGREDIENTEN 4 personen:


1 1/2 kg kruimig kokende aardappelen, geschild en in stukken 
zout, peper 
1 1/2 el olijfolie traditioneel 
1 ui, gesnipperd 
2 rode paprika in stukjes 
1 zak kruidenzuurkool à 500 g 
1/2 el paprikapoeder 
4 varkensfiletlapjes 
1 kuipje schenkjus vlees (Remia)
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Bereidingswijze:

Kook de aardappelen in water met zout in ± 20 min. gaar. 
Verhit 1 el van de olie en fruit de ui 5 min. op een halfhoog vuur. Bak de paprika 5 min. mee. Voeg de zuurkool, de helft van het paprikapoeder en 1 dl water toe en stoof de groenten 15 min. 
Bestrooi het vlees met peper, zout en paprikapoeder naar smaak, bestrijk het met de rest van de olie en grill het in een hete grillpan aan beide kanten bruin en in ± 6 min. gaar. 
Giet de aardappelen af maar vang het kookvocht op. Stamp ze fijn en schep de zuurkool erdoor. 
Voeg nog wat kookvocht toe om de stamppot smeuïger te maken. 
Bereid de schenkjus. Serveer de stamppot met het vlees en de jus.

