Zuurkooltortilla
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Ingrediënten:4 personen
· 520 g zuurkool

· 500 g winterpeen

· 2 uien

· 10 eieren

· 1 tl kerriepoeder

· 600 g aardappelschijfjes (koelvers)

· 6 plakken crispy bacon/spek/ham
· 85 g rucola

Bereiden:

1. Verwarm de oven voor tot 170°C. Laat de zuurkool uitlekken in een zeef. Schil de wortel en snijd in schuine plakken van ½ cm. Snijd de ui in dunne, halve ringen.

2. Klop de eieren los, voeg het kerriepoeder toe en breng op smaak. Verhit in een ruime koekenpan 3 el olie. Bak de uien op middelhoog vuur gedurende 3 min. Voeg de aardappelschijfjes toe en bak 5 min. Schep regelmatig om. Voeg de wortel- schijfjes toe en bak nog 3 min. Roer regelmatig om.

3. Schep er 2⁄3 van de zuurkool bij en bak nog 2 min. Giet het eimengsel op de groenten en schuif in de oven. Bak in 20 min. gaar.

4. Garneer de tortilla met de overgebleven zuurkool, bacon en 1⁄3 van de rucola. Serveer de overgebleven rucola met 1 el olie los bij de tortilla.
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